Construction d’une situation d’évaluation – EP 3–

	Intitulé de la situation 
	Conditions de réalisation

	Contexte :  

· Domicile ou structure collective
· Nombre d’enfants et âge

· Horaires …
Tâches à réaliser
· analyser la situation,

· organiser vos tâches et préparer votre matériel,

· réaliser les préparations culinaires demandées

· remettre en état le poste de travail et le matériel,

	· Temps

· Matériel à disposition 
· Produits, denrées

· Fiches techniques

· Gammes opératoires…

	
	( 

· Conformes au référentiel

· Contexte professionnel 

· Explicites 

· Faisables, réalistes et cohérentes


	Techniques de préparations des repas et des collations.
	Réf. Des SF

	
	1ère préparation :
	

	
	2ème préparation :
	


	Savoirs technologiques associés (à l’oral)

	Intitulé des questions, relatives à la situation d’évaluation, posées au candidat.
	Réf.du SA technologique

	S25
	
	

	S32 à S37
	
	

	S43
	
	

	Compétences évaluées
	oui
	non

	C23
	Gérer un poste de travail
	
	

	C24
	Gérer les stocks de produits et de matériels
	
	

	C33
	Entretenir les locaux et les équipements
	
	

	C34
	Préparer et servir des collations et des repas
	
	

	C38
	Contrôler la qualité du travail effectué
	
	


